Die DLG-Pramierungen fiir Lebensmittel

Die DLG ist eine der wichtigsten Organisationen, wenn es um die Qualitdtsbewertung von
Lebensmitteln geht. Jedes Jahr werden tber 24.000 Lebensmittel aus dem In- und Ausland
untersucht. Gepriift werden Fleischerzeugnisse, Tiefkiihlprodukte, Fertiggerichte, Feinkost, Brot
und feine Backwaren, Molkereierzeugnisse, Weine, Spirituosen und alkoholfreie Getranke.

An den Qualitdtspriifungen kann jeder Hersteller freiwillig teilnehmen. In den Priifungen geht
es um die Frage, ob die Lebensmittel den hohen Qualitdtsanspriichen der DLG entsprechen.
Dazu gehort eine sorgféltige Rohstoffauswahl genauso wie eine optimale Verarbeitung und
Zubereitung. Erfahrene Experten aus Handwerk, Industrie, Wissenschaft und
Lebensmittelliberwachung sind die ehrenamtlichen Priifer. Sie miissen das DLG-Sensorik-
Zertifikat zum Nachweis ihrer Qualifikation besitzen. Das alles stellt sicher, dass nur besonders
gute Produkte mit dem DLG-Preis ausgezeichnet werden.

Die DLG fordert die Produktqualitdt von Lebensmitteln auf Basis neutraler und verbindlicher
Qualitatsstandards. Ihr Qualitatsverstandnis basiert auf aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen und selbst entwickelten, anerkannten Methoden.

Mit ihren internationalen Tests ist die DLG in der Qualitdtsbewertung fiihrend in Europa und
gemal internationaler Normen akkreditiert.

Die Auszeichnung ,DLG-pramiert” wird dabei nur an Lebensmittel vergeben, die sensorisch
einwandfrei sind und die Qualitatskriterien der DLG in besonderem Male erfiillen.
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